MENU Semaine 21 du Lundi 18 mai au Dimanche 24 mai 2026
DEJEUNER,

DINER,

Salade verte - Betteraves en cubes - Salade de niz nigols

Salade mexicaine
Kefta de volaille - Filet de colin sauce tartare

Saule de boeuf Lanas
Lundi 18 mai Léguues tajine aux abricots - Semoule Spitzle
Yaourt nature sucré - Cantal entre-deux Fromage ou Yaourt
Fruits de saison - Entremets a la vanifle - Entremets praliné - Entremets au café Fruits de saison
Salade verte - Radis beurre - Oguf dur mayonnaise Salade verte aux dés dEmmental
Réti de porc texan - Escalope de dinde a fa créme tandoor Gratin de poisson
Mardi 19 mai Courgettes grillées - Frites Riz aux petits [Egumes
Yaourt nature sucré - Tomme de vache Fromage ou Yaourt
Fruits de saison Créme dessert au chocolat
Safade verte - Tomates mais Céleri Rgmoulade
Filet de poulet sauce indienne Escalope viennorse
Mercredi 20 mai Ratatouille - Céréales indiennes Petits pots carotte
Yaourt nature sucré - Chanteneige Fromage ou Yaourt
Fruits de saison - Glace vanille fraise - Glace vanille chocolat Fruits de saison
Salade verte - Pizza aux trois fromages - Pizza royale Melon
Boeuf bourguignon - Brockette de dinde a [Orientale Prcoussel
Jeudi 21 mai

Salsifis poulette - Coquilleties Mélange de céréales gourmandes
UEel i il 4
Yaourt nature sucré - Coulommuers Fromage ou yaourt

Fruits de saison

Entremets pistache

Salade verte garnie au choix - Filet de maquereaux. d fa moutardz - Pastéque Salade du marché

Nuggets végétal - Filet de merlu meuniére
vendredi 22 mai g Hancots verts vapeur - Purée
N

Yaourt nature sucré - Leerdamer

Ailes de poulet wings
Macaroms

Fromage ou yaouri

Fruits de saison - Mousse au chocolat Crunch; - Mousse nougat - Mousse framboise

Compote de pomme
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